
Menü 1  Goethes Schlemmermahl 
 
 
Vorspeise 1  Cremesuppe von frischen Champignons mit Petersilie             

und Sahnehäubchen 
 
Vorspeise 2  Lachsspinatrolle an Feldsalat und Ei 
 
Hauptspeise  Gefülltes Schweinefilet mit Parmaschinken auf  

Orangen-Sellerie-Salat, frische Bandnudeln 
in Butter geschwenkt 

 
Dessert  Pfirsiche in Sektgelee und Schlagsahne 
 
 
 



Menü 2  Heinrich Heines Liebelei 
 
 
Vorspeise 1  Grüner Salat an würzigem Dressing mit zarten  

Putenstreifen 
 
Vorspeise 2 Ravioli gefüllt mit Erbscreme an Zitronen-Kapern-Soße 
 
Hauptspeise  Lachs Bordelaise mit frischen Kräutern auf scharfem Spinat,  

in Butter geschwenkte Petersilienkartoffeln 
 
Dessert  Schwarzes Schokomousse an betrunkenen Mandarinen, 

mit Schlagsahne und Schokospänen 
 
 



Menü 3  Schillers Freudentanz 
 
 
Vorspeise 1  Rucola Räucherlachs Salat an Limetten Dressing 
 
Vorspeise 2  frische Champignon Köpfe gefüllt mit edlem Blauschimmelkäse und 

Olivenöl–Knoblauch Brot 
 
Hauptspeise  Rinderfilet in Estragonsoße und Semmelknödelchen 

an gebratenen Zucchinistreifen 
 
Dessert  Zimt-Vanille-Parfait an Rumpflaumen 
 
 



Menü 4  Eichendorffs Gaumenschmeichler 
 
 
Vorspeise 1  Carpaccio aus rote Beete mit Krabben an Trüffel-Öl-Frischkäse 
 
Vorspeise 2  Cremesuppe vom Räucherfisch mit Sellerie-Möhren-Streifen 
 
Hauptspeise  Glasierte Entenbrust in Orangen Soße an Rosenkohl Nudeln 
 
Dessert  Getränkter Johannisbeer-Guglhupf an Rotwein und Cassis-Likör 
 
 



Menü 5  Hemingway’s Meeresschlemmerei 
 
 
Vorspeise 1  Tatar vom Lachs mit Frischkäsehaube und frischem Dill 
 
Vorspeise 2  Bruschetta nach Art der Poetin 
 
Hauptspeise  gebackene Seezunge mit Fenchelgemüse, Petersilienschaum  

an Kartoffel-Mandel-Stampf 
 
Dessert  Orangen Tiramisu 
 
 
 



Menü 6  Brecht’sche Schweinereien 
 
 
Vorspeise 1  Gefüllte Tomaten mit feiner Füllung im Ofen gebacken 
 
Vorspeise 2  Garnelen in Knoblauch-Limettenöl an geröstetem Brot 
 
Hauptspeise  Schweinefilet an Speck-Zwiebel-Champignonrahm 

auf knusprigen Bratkartoffeln   
 
Dessert  Lauwarmer Apfelauflauf an Vanille-Sahne 
 
 
 



Menü 7  Walthers Lämmer von der Vogelweide 
 
 
Vorspeise 1  Toastecken mit frischem Spinat, Büffelmozarella, 

im Ofen überbacken 
 
Vorspeise 2  Tatar von der Räucherforelle 
 
Hauptspeise  Lammfilet mit grünem Spargel, Kartoffelrösti an Zitronenschaum 
 
Dessert  Whiskey-Brombeeren mit Bisquit und Mascarponecreme 
 
 
 


